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VERGALHO CONGELADOS DE BOVINO

PRODUCT CODE 14028
FROZEN BEEF - PIZZLE
DESTINY: ME - HONG KONG
PIECE / BOX WEIGHT QUANTITY OF PARTS / PACKING TEMPERATURE KIND OF PACKING [ CLOSURE
Min Max Min Max -18°C interleaf 2 layers BLOCK
Piece - - Primary - - DIPOA SHELF LIFE
Box 25 Kg 25 Kg box 2 2 0025/1440 730 DAYS
COMPOSITION FROZEN BEEF PIZZLE TYPE:
CUT DESCRIPTION:
Bovine Pizzle: Consists of the breeding member of the bovine.
Standard: Bovine Pizzle with gland, absence of fat, meat at the base of the Pizzle, blood inside the canal and unnecessary cuts.
QUALITY CHARACTERISTICS PACKAGING COMPOSITION
Prepucio: Presence Code Description Type FATOR / QUANT
Glande: Presence 0 Priméaria
Cuts: Absence, avoid unnecessary cuts 0 Primaria
Lavados/centrifugados: 100% das pegas por 2min em agua temperatura ambiente. 0 Priméria
Base of the Pizzle : keep the base, trimming the meat 57169 ETIQ TESTEIRA EXPORT 100X210 Secundaria
Adhered meat: Absence 50146  RIBBON CERA 110X450 Secundaria
Bones and Cartilage: Absence 76026 TAMPA ONDULADA EXPORTACAO 30 KG Secundaria
Sebo: Ausente 76027  FUNDO ONDULADO 30 KG Secundaria
Fat: Absent 53975 SC POLIETILENO 1,00X60 (FORRO CAIXA) Secundaria
57425  FITA P/ ARQUEAR 10X0,65 AUTOMATICA Secundaria
PROCESS CHARACTERISTICS ALTERNATIVE PACKAGING
Fecal or Ruminal Contamination: Absence Stamp ink: Absence (total) BIG
(total)
Grease: Absence (total Foreign bodies: Absence (total) SMALL
LANGUAGES | DESCRIPTION | ORDER /SEQUENTIAL MICROBIOLOGICAL / PHYSICAL CHEMICAL CHARACTERISTICS
Aerobic Mesophilic Count .: . =<1,0x10*4 UFC/g
Escherichia coli.: 0.083UFC/cm2
Anaerobic Mesophile Count .: . =<1,0x10*4 UFC/g
INGLES: FROZEN BEEF - PIZZLE 1 Salmonella sp.: Auséncia/25g
Staphilococcus aureus.: N/A
Ph.: . =< 64
e Total Coliforms .: Auséncia em 0,01g
PORTUGUES: VERGALHO CONGELADOS DE BOVINO 2 Thermotolerant Coliforms NMP .: Auséncia em 0,01g
Enterobacteria .: <3,2x10*1
PRODUCT IMAGES

IMAGES OF PACI

KED PRODUCT

LINING THE BOX WITH THE BUCKLE BAG
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USE 1 BAG (LINING) TO SEPARATE THE LAYERS, PLACE
THE 2nd LAYER OF THE PRODUCT.

USE THE BAG (LINING) TO CLOSE THE BLOCK.

PRIMARY LABEL / LAYOUT MODEL

EXTERNAL LABEL / LAYOUT MODEL
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8000 - Etiqueta Testeira Exportacao

NO PRIMARY LABEL

FROZEN BEEF PIZZLE

FROZEN BEEF PIZZLE

VERGALHO CONGELADO DE BOVINO

Caédigo: 14017 RASTREABILIDADE: 14400310190000
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KEEP FROZEN
MANTER CONGELADO

18°C

INUMBER OF PIECES,
NURERGS BE PECAS

5

ExPIRY DATE
DATA DE VALIDADE
02/10/2021

GROSS WEIGHT
PESO BRUTO (KG)
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T
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comeote | 14008 VERGALHO CONGELADOS DE BOVINO
Proputo FROZEN BEEF - PIZZLE
DESTINO: ME - HONG KONG
PESO PECA /CAIXA QUANTIDADE PECAS/EMBALAGEM TEMPERATURA TIPO DE EMBALAGEM FECHAMENTO
. . . . o SC - INTERFOLHADO 2
Min Max Min Max -18°C CAMADAS BLOCO
Peca - - Primaria - - DIPOA VALIDADE
Caixa 25 Kg 25 Kg Caixa 2 2 0025/1440 730 DIAS
COMPOSICAO: VERGALHO BOVINO [TIPIFICACAO:
DESCRICAO DO CORTE:
Vergalho bovino: Consiste no membro reprodutor do bovino.
Padréo: Vergalho bovino com a glande, auséncia de gordura, carnes na base do vergalho, sangue no interior do canal e cortes desnecessarios.
CARACTERISTICAS DE QUALIDADE COMPOSICAO DE EMBALAGEM
Prepucio: Presenca Codigo Descricao Tipo FATOR / QUANT
Glande: Presenca Primaria
Cortes: Auséncia, evitar cortes desnecessarios Primaria
Lavados/centrifugados: 100% das pegas por 2min em agua temperatura ambiente. Primaria
Base do vergalho: manter a base, refilando a carne 57169 ETIQ TESTEIRA EXPORT 100X210 Secundaria
Carne aderida: Auséncia 50146 RIBBON CERA 110X450 Secundaria
Ossos e Cartilagens: Auséncia 76026 TAMPA ONDULADA EXPORTACAO Secundaria
Sebo: Ausente 76027 FUNDO ONDULADO 30 KG Secundaria
Gordura: Ausente 53975 SC POLIETILENO 1,00X60 (FORRO Secundaria
57425 FITA P/ ARQUEAR 10X0,65 AUTOM ari
CARACTERISTICAS DO PROCESSO EMBALAGEM ALTERNATIVAS
Contaminacéo Fecal ou Ruminal: Tinta de carimbo: Auséncia (total) GRANDES
Auséncia (total)
Graxa: Auséncia (total) Corpos Estranhos: Auséncia (total) PEQUENAS
IDIOMAS | DESCRICAO | ORDEM / SEQUENCIAL CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS / FISICO-QUIMICAS
Contagem Mesdfilos Aerdbicos.: . =<1,0x10*4 UFC/g
Escherichia coli.: 0.083UFC/cm2
Contagem Mesdfilos Anaerébicos.: . =<1,0x10*4 UFC/g
ta. . Salmonella sp.: Auséncia/25g
INGLES: FROZEN BEEF - PIZZLE 1 Staphilococcus aureus.: N/A
Ph.: . =< 64
Ea. Coliformes Totais.: Auséncia em 0,01g
PORTUGUES: VERGALHO CONGELADOS DE BOVINO 2 Coliformes Termotolerantes NMP.: Auséncia em 0,01g
Enterobactérias.: <3,2x10*1

IMAGENS DO CORTE

IMAGENS DO PRODUTO EMBALADO

FORRAR_A CAIXA COM O SACO SANFONADO UTILIZAR 1 SACO SANFONADO (FORRO) PARA SEPARAR UTILIZAR O SACO SANFONADO (FORRO) PARA REALIZAR O
(FORRO) - CO'—ggNFORME(j\ ke DO PRODUTO A5 CAMADAS, COLOCAR A 2° CAMADA DO PRODUTO. FECHAMENTO DO BLOCO.

MODELO ETIQUETA PRIMARIA / LAYOUT MODELO ETIQUETA TESTEIRA/ LAYOUT
8000 - Etiqueta Testeira Exportacao

FROZEN BEEF PIZZLE

FROZEN BEEF PIZZL E
VERGALHO CONGELADO DE BOVINO

Cédigo: 14017 RASTREABILIDADE: 14400310190000

PODUCTION PATECOD EXPIRY DATE NUMBER OF PIECES KEEP FROZEN

DATA DE PRODU DATA DE VALIDADE NUMERCS BE PECAS MANTER CONGELADO.

03/1 0/2019 02/10/2021 5 - 18°C

PACKGING TARE
TARA EMBALAGEM

- p RS, SESERRS W) PeSELIGUIBO (ko)
NAO HA ETIQUETA INTERNA YI;E%‘;’;gfgiEmA 20,980 Ko 25,000 Ka
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Aprov.
Elaboracdo Sup. P&D: Aprov. Gerente da Garantia: Aprov. Comercial: Aprov. Coor: Desossa Gerente de Aprov. Diretor:
LEANDRO M. BEZERRA WALESKA LURRUA DENIS PEREIRA ALEMAO CLAUDIO MARCELO PICCINATO
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FROZEN BEEF PIZZLE

FROZEN BEEF PlZZ
VERGALHO CONGELADO DE BOVINO

Cdodigo: 14017 RASTREABILIDADE: 14400310190000

PRODUCTION DATE(LOT) EXPIRY DATE
DATA DE PRODUGAO DATA DE VALIDADE

03/10/2019 | 02/10/2021

TARA EMBALAGEM GROSS WEIGHT
PESO BRUTO (KG)

=i 20.980 « LR I
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0,880 kg
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654321500011 PRODUCT OF BRAZIL

KEEP FROZEN
MANTER CONGELADO

- 18°C

NET WEIGHT
PESO LIQUIDO (KG)
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